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Fransadan  introduksiya  olunmuf  bszi  uziim  sortlannda  karbohidrat-turyu  kompleksinin  dsyitjmssi  muqayissli  tshlil 
olvnmwjdur.  Eyni  zawanda  uzumiin  yelifksntiyinin  tsyininds  toxumun  rangin'!)!  tsdqiqins  ssaslanan  tsdqiqatlara  yer 
verilmitjdir.  Istifada  oilman  maya  irqhrinin  qirnnzi  yarablarda  stir  smslsgstirici  maddalarin  miqdarina  tasiri 
aratjdirdm,§  vs  tscriibi  niimunslsr  tizrs  natural  qirnnzi  $srablarin  keyfiyysti  qiymstlsndirilmi$dir. 

Afar  soztsr:  iiziim,  $arab,  sort,  jira.maya  irqi,atir,dad,  buket 


Sarablarin  stir,  dad  va  rang  ^alarlarinin  farq- 
liliyi  onlarin  kimyavi  tarkib  xiisusiyyatlari  ila 
miiayyan  olunmaqla.  miirakkab  biokimyavi  va 
fiziki-kimyavi  proseslar  naticasinda  formala§ir.  Hamin 
proseslar  ampelo-ekoloji  va  texnoloji  faktorlarin  tasiri 
altinda  “tiziim-§arab”  sisteminda  ba§  verir. 

$arabin  atri  va  buketinin  forma§almasinda  600- 
dan  90X  iiziimdan  ke^an  va  texnoloji  dovriyyada  ba$ 
veran  biokimyavi  va  kimyavi  cevrilmalar  natica¬ 
sinda  amala  galan  birla§malar  i^tirak  edir  [1,2]. 

Tadqiqatfilarin  bir  90XU  bela  fikrin  ustunda 
dururlar  ki,  ayri-ayri  sortlardan  alinan  miixtalif  tip 
$arablarin  atrinin  farqli  9alarlan  miixtalif  sinif 
birla§malarin  qatiligi  nisbatinin  naticasidir  [3,4]. 

§arablann  fenol  va  atir  amala  gatiricilik  kompleksla- 
rinin  formala§masmda  foxlu  faktorlar  rol  oynaytr. 
Onlar  arasinda  Uziimda  komponentlarin  texnoloji 
ehtiyati  va  keyfiyyat  tarkibi  boyiik  ahamiyyat  da§i- 
yir.  Bu  isa  oz  nOvbasinda  uziimiin  sortu  va  yeti§- 
kanliyi,  onun  becarilma  §araiti,  $arab  materiallarinin 
istehsali  prosesinda  ba§  veran  hidrolitik  va  oksid- 
la?ma-reduksiya  proseslari  ila  miiayyan  olunur  [5]. 

Yeti$mami$  iiziimii  emal  etdikda  toxumun 
taninlarinin  ekstraksiyasi  artir  ki,  bu  da  $arabin 
dadmda  kobudluq  va  pat^alanmaya  xidmat  edir. 
Uziimiin  yetisma  dovriinda  antosion  va  taninlarinin 
gila  qabigindan  ekstraksiyasi  Uziimiin  emalinda 
toxum  taninlarinin  ekstraksiyasim  iislalamaya  ba$- 
layir  va  hamin  am  xarici  manbalarda  “fenol  yeti§- 
kanliyi”  adlandirmaq  qabul  olunmu$dur  [3,4,5]. 

Uziimiin  fenol  va  karbohidrat-tur$u  kompleksi- 
nin  formala$masi,  onun  yetisma  prosesinda  miixtalif 
ntiiddatlarda  ba$  vermakla,  iiziimun  sortundan,  iq- 
lim  va  aqrotexniki  §araitindan  va  onun  becarilma- 
sindan  asilidir.  Uziim  gilasinda  antosian  va  katexin- 
^rin  toplanmasi  bitkinin  becarilmasinda  su  9ati§- 
mazligmi  stimula  edir.  Yiiksak  orta  illik  temperatur, 
faal  temperaturlar  cami,  9oxlu  miqdarda  giina^li 


giinlarin  sayi  olan  isti  iqlimli  regionlarda  iiziim 
gilasinda  §akarlarin  toplamnasi  fenol  kompleksinin 
formalajmasim  iistalayir.  Naticada  emala  fenol  ye- 
ti§kanliyina  9atmami§  uziim  daxil  olur  ki,  bu  da 
§arabin  keyfiyyatina  aks  tasir  edir. 

Goriindiiyii  kimi  keyfiyy'atli  §arab  istehsalinda 
xammalin  rolu  inkar  edilmazdir.  Bu  baximdan  tad- 
qiqatda  istifada  olunan  fransiz  iiziim  sortlarinm 
tarkibinin,  o  ciimladan  karbohidrat-tur$u  kompleksi¬ 
nin  tadqiqina  xiisusi  yer  verilmi§dir  (cadval  1). 


Cadvsl  l.Uzumun  karbohidrat-  tur?u  kompleksinin  dayi^ma 
miqdari _  _ _ _ 


UzUmun 

sortu 

Ktitb  payi,  q/dm3 

Saksrbr 

Titrb§on 

tubular 

pH 

QAG 

TYG 

Merlo 

223 

6,0 

3,27 

3,4 

232 

Kaberno- 

Sovinyon 

214 

6,7 

3,55 

3,05 

222 

Sira 

220 

6,9 

3,2 

2,85 

216 

§ardone 

184 

7,9 

3,4 

2,4 

282 

Goriindiiyii  kimi  tadqiqatda  istifada  olunan 
iiziim  sortlannda  §akarlarin  miqdari  184-223  q/dnv3, 
tirla§an  tursjuluq  6,0-7, 9  q/dm3,  faal  tur$uluq  pH  3,2- 
3,55  arasmda  taraddtid  etmi§dir.  Uygun  olaraq 
uzumiin  digar  gostaricilarinin  qiymatlari  iimumilik- 
da  geni§  diapazonda  dayi§mi$dir.  Qlyukoasirnetrik 
(QAG)  gostarici  2, 4-3, 4,  texniki  yeti$kanlik  gosta- 
ricisi  (TYG)  216-282  arasinda  toraddiid  etmi$dir. 

Apanlan  90xsayli  tadqiqatlarla  bela  naticaya 
galinmiijdir  ki,  qirnnzi  siifra  $arablan  ii^iin  iiziimda 
§akarlarin  kiitla  payinin  maksiinum  miqdari  223 
q/dm3,  tirtla$an  tur§ular  7,  9  q/dm3,  pH  3,55  texniki 
yeti?kanlik  gdstaricisi  282,  QAG  3,4  ta$kil  edir. 

Yuxaridakilardan  aydin  olur  ki,  tadqiqat  natica- 
lari  bazi  kanara  yixmalar  olsa  da  asasan  qeyd  olunan 
qiymatlar  daxilinda  taraddiid  edir. 
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Uziimiin  fenol  veti§kanliyinin  bir  gostaricisi 
kimi  toxumun  ranginin  tadqiqi  gostirmi§dir  ki, 
sortdan  asili  olmayaraq  toxum  qahvayi-ya§il,  qoh- 
vayi-boz  vs  qahvayi  ranga  malik  olur.  Qahvayi- 
ya?d  rang  <?ox  hallarda  maksimum  barklikla  (3-4 
bai),  aciliqla  1-2  balla,  biizii§diiriiciiluk  xiisusiyyati 
ib  2-4  balla  va  xir^ildamaqla  2-3  balla  saciyyalanir 
(cadval  2). 


Cadvsl  2.0zum  toxumunun  orqanoieptik  saciyyasi 


UzQmun 

sortu 

Intensivlik.  bal 

Boridik 

Xirgildam 

asi 

Taninliyi 

Buziicu 

xilsuiyyati 

Aciliq 

Merlo 

3 

3 

3 

2 

0 

Kabeme- 

Sovinyon 

3 

3 

3 

2 

1 

Sira 

3 

3 

2 

1 

1 

1  §ardone 

3 

. 3  

2 

1 

0 

Kaberne-5  va  Bordo-60  maya  iqrlari  ila  aparilan 
tadqiqatlar  naticasinda  malum  olmu§dur  ki,  miixtalif 
iiziim  sortlan  va  farqli  irqlar  prosesa  tasirini  gfistar- 
mi§  olur.  Bordo-60  maya  irqindan  istifada  olun- 
duqda  ali  spirtlarin  cami  kiitla  qatiligi  Kabeme-5 
irqi  ih  muqayisada  xeyli  <?ox  olur.  Bordo-60  maya 
irqi  ib  alinan  §arab  materialinda  fenil  etanol,  benzil 
spirti  va  tirozolla  oziinii  gostaran  aromatik  spirtlarin 
miqdan,  Kaberne-5  irqi  ib  alinan  §arab  materiali  ib 
muqayisada  bir  nefo  dafa  90^  olmu$dur. 

0tra  ahamiyyatli  daracada  tasir  gostaran  madda- 
brdan  U9UCU  fenollan  gbstarmak  olai .  Irqlarin  mii- 
qayisasinda  Kaberne-5  daha  yax$i  naticabri  ib 
diqqat  9akir. 

Ara$dirmalar  zamam  miiayyan  olunmu$dur  ki, 
biitiin  tacriibi  numunalar  natural  qirmizi  $arablara 
maxsus  layiqli  keyfiyysta  malik  olmu?lar  (cadval  4). 


Bu  saciyyabrin  yekunu  iiziim  toxumunun  qah- 
vayi-ya$il  rangi  onun  fenol  fizioloji  yeti§kanliya 
9atmadigmi  siibut  edir.  Boyiik  ehtimalla  qahvayi 
rangli  toxumlar  dadda  aciliga  malik  olmur  va  xir9il- 
damasi  ib  farqlanir.  Toxumun  bela  xususiyyati  fe¬ 
nol  va  fizioloji  yeti§kanliya  9atmam  saciyyalandirir. 
Qahvayi-boz  rangli  toxumlar  nazardan  ke9iribn 
gostaricilar  iizra  digar  2  qrup  arasinda  araliq  yer 
tutur.  Onlar  zaif  biizu$diiriicii  xususiyyati  aciligin 
almamasi  va  ya  zaifliyi,  lakin  orta-giiclu  barkliyi  va 
irta-zaif  xir9ildamalari  ib  saciyyalanir.  Qahvayi 
'a§il  rangli  toxumlar  orta  giiclii  taninlikla  saciyya- 
inmakb,  qahvayi  rangli  toxumlarda  bela  tanin 
.niqdarli  toxumlarin  miqdari  taqriban  yariya  9atir. 

§arab  materiallarinin  xromatoqrafiya  tahlili  gos- 
tarmi§dir  ki,  onlarin  atir  amala  gatiran  kompleksin- 
da  spirtlar  iistunliiya  malik  olub,  bu  maddalarin  asas 
kiitlasi  onlara  aiddir,  bu  miqdar  isa  aromatik  va 
alifatik  spirtlar  arasmda  demak  olar  ki,  barabar 
paylamr.  Biitiin  tapilan  atir  amalagatirici  maddalarin 
taqriban  onda  bir  hissasini  ta§kil  edan  miirakkab 
efirlar  asasan  karbon  tur§ularinin  etil  efirlari  §aklin- 
da  oziinii  gostarir.  Karbonil  birla§malari  (aldehid  va 
ketonlar),  terpen  birb$malari,  laktonlar  va  U9UCU 
fenollarm  miirakkab  efirbrdan  bir  qadar  90X  miq- 
darda  olmasi  mii§ahida  olunur  (cadval  3). 


Cadval  3.  istifada  olunan  maya  irqlarindan  asili  olaraq  atir 
amabgatirici  maddabrin  miqdari _ 


GOstoricibr 

Maya  irqbri 

Bordo  60 

Kabeme-5 

Kutbds  payi,  mq/dm15; 

Aromotik  spirtbr 

280 

96 

Alifatik  spirtbr 

226 

112 

Laktonlar 

7,6 

6,1 

Efirbr  (camij; 

28 

34 

Etil  efirbri 

26 

32 

Karbonil  birb^mabri 

6,1 

4,2 

Uqucu  fenollar  |  0,03 

1 ,2 

Csdvpl  4. Natural  tur§  qirmizi  $arablann  fiziki-kimypvi 


IVI1C71  1 

$arab 

materiali 

Spirt, 

h% 

Titrb§3n 

tur$uluq 

q/dm3 

Ugucu 

tur§uluq, 

q/dm3 

SO2,  mq/dm3 

~i 

1 

a 

umumi 

sarbast 

Kabcmc- 

Sovinyon 

11,6 

5,2 

0,5 

48 

5,1 

3,7 

Merlo 

12,4 

4,9 

0,3 

50 

5,7 

3,6 

Sira  ($iraz) 

10,6 

5,1 

0,4 

41 

4,4 

3J 

$arab  materiallari  10,6-12,4  h%  arasinda 
qanaatbax?  spirtliya  malik  olmu^lar  ki,  bu  da  §arab 
niimumlarinin  kifayat  qadar  yeti§kanlikda  olan 
iiziimdan  alindigini  va  yax§i  orqonoleptik  gostarici- 
brinin  movcudlugunu  qeyd  etmaya  imkan  verir. 
Tadqiq  olunan  niimunalarda  titrla^an  tur§ularin  kiitla 
qatiligi  Dovlat  Standartimn  tabblarina  cavab  ver- 
makb  4,9-5, 2  q/dm3  arasmda  taraddiid  etmi§dir. 

U9UCU  tur$ularin  miqdarmin  biitiin  niimunalarda 
0,5  q/dm3-dan  artiq  olmamasi  da  miisbat  hal  kimi 
qiymatlandirilmalidir.  Bu  hamin  niimunabrin  oksid- 
la$ma  prosesbrina  dayaniqh  olmasinin  asas  gostari- 
cibrindandir.  Nazara  9arpan  digar  maqam  isa  sar- 
bast  va  birb$mabr  §aklinda  olan  sulfit  tur$usunun 
miqdaridir.  Goriindiiyii  kimi  birb$malar  §aklinda 
olan  sulfit  tur$usunun  miqdari  41-50  mq/dm'. 
sarbast  S02-nin  miqdari  isa  4,4-5, 7  mq/dm3  arasinda 
taraddiid  edir.  Bu  isa  niimunabrin  ekoloji  tamizliy1 


noqteyi-nazardan  onam  kasb  eda  bilar. 

N0TIC0 

1.  Tadqiqatda  istifada  olunan  iiziim  sortlarmda 
$akarbrin  miqdari  166-264  q/dm3,  tirb§an  tur^uluq 
4, 4-9,7  q/dm3,  faal  tur§uluq  pH  3, 1-3,9  arasinda 
taraddiid  etmi§dir.  Uziimiin  digar  gostaricibrmm 
qiymatlari  iimumilikda  geni§  diapazonda  day1?' 
mi§dir.  Qlyukoasimetrik  gostarici  (QAG)  1 ,8-3, 
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texniki  yeti?konlik  gostaricisi  (TYG)  172-272  ara- 
sinda  toroddiid  etmi$dir. 

2.  Uziimun  fenol  yeti§kanliyinin  bir  gostorieisi 
kimi  toxumun  ronginin  todqiqi  gostirmi?dir  ki, 
sortdan  asili  olmayaraq  toxuni  qohvoyi-yajil,  qah- 
vayi-boz  vo  qshvoyi  rsngs  malik  olur.  Qahvayi- 
ya?il  rang  90X  hallarda  maksimum  barklikla  (3-4 


bal),  aciliqla  1-2  balla,  buzii.'jduruciiluk  xiisusiyyoti 
ila  2-4  balla  va  xirsildamaqia  2-3  balla  saciyyalanir 
3.  istifada  olunan  maya  irqindan  asili  olaraq 
alman  §arab  materiallarmin  tarkibi,  o  cQmladan 
onlarda  olan  ali  va  arotnatik  spirtlarin  miqdari 
asasli  §akilda  farqlanmi§dir.  Miisbat  gostaricilari  ila 
se?ilan  maya  irqlarinin  se9ilmasi  va  istehsalata 
tatbiqi  yontinda  i§lar  davam  etdirilir. 
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MccaeaoBaHHe  (JiaiCTopoB  bjihhkhiihx  Ha  KanecTBC  KpacHbix  HaTypanbHbix  bhh 

A.  M.  AneicnepoB,  X.  K.  OaTamieB 

copiax  BHHO.rpc.aa  ItHTpOayKUHpOBaHHilX  H3  OpaHUHH  6bIJTH  npoaHaj]H3HpOBaHbl  CpaBHH'rejlbHbie 
1  HapatHO  -  khcjiothhx  KOMmieiccoB.  B  TO  5Ke  BpeMH  6biJio  BbinejieHO  Mecio  HCcjienoBaHHHM 
tp  aejieHH*  3pejiocTH  BHHorpana  Ha  ochobc  HsyneHHH  UBeia  ccmsh.  B  KpacHbix  BHHax  6uuo  HCcjieaoBaHo 
BJiHHHHe  Hcno.nb3yeMbix  pacbi  flpwtoKeii  Ha  KOJimeciBO  (JiopMHpoBaHna  apoMaTH3Hpyiomnx  BemecTB.  Taioice 
npoBeaeHO  oueraca  KanecTBO  b  oopa3uax  SKcnepHMeHTanbHbix  HarypajibHbix  KpacHbix  bhh. 
kjitoneebie  c/ioea:  Bnnorpaa,  bhho,  copT,  poca  apoxoKeH,  apoMaT,  bkvc,  6yKe-r. 

The  investigation  of  the  factors  which  play  important  role  in  the  quality  red  natural  wines 


A.M.  Alekperov,  H.  K.  Fataliyev 

Changing  of  Carbohydrate-acid  complex  of  some  grape  sorts  introduced  from  France  has  been  comparatively 
analyzed.  Seed  color  has  been  investigated  in  the  defining  of  grape  ripening  period.  The  yeast  races  used  that  causes 
aroma  in  red  wine,  its  impact  on  matter  quantity  has  been  investigated  .The  quality  of  natural  red  wine  sorts  samples  has 
been  appreciated.  F 

Key  words:  grape,  wine,  sort,  juice,  yeast  race,  aroma,  taste,  bunch 
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